Sabato)Z aprile

Coniglio nostrano in porchetta con
verdure novelle brasate in cocotte
Caprino di Roccaforte con composta di

Pessinate & una piccola
frazione di Cantalupo che, dai suoi
650 m.s..m., domina la Val Borbera ove questa si
apre, dopo le strette di Pertuso, ariosa e soleggiata. Natura

Fritti di lattebrusco e frisceau alle erbe con
calice di birra di Montegiogo

peperoni
Consumato di fagiolane con pesto con
lussureggiante, tranquillith e paesaggi incantevoli le fanno da cornice. gamberi grigliati Sorbetto di finocchi con tortino caldo
. . ) ) o Caldo&freddo di testina di vitello e ceci alla crema e polvere di liquirizia calabra
Per raggiungerci: uscita autostrada A7, casello di Arquata Scrivia/Vignole Borbera del mi
Seguire le indicazioni Val Borbera e proseguire sino a Pertuso: di fronte al distributore el mio orto

Tamoil svoltare a sinistra e seguire le indicazioni per Pessinate e il Ristorante Belvedere.

Paniscia della nonna con borlotti freschi €300 persona, inclusi vini del territorio
Il Ristorante -1l locale & rustico ma elegante ed accogliente, curato in ogni minimo particolare

Malfatti di caprino, pesto e fonduta di
Specialita: i piatti tradizionali del territorio. pomodoro

Sabato 9 giugno, ore 20: nuovo Menu

astronomico

t@lso+100 [€i)30-35 5<] i®) (&)

Tagliata di manzo con fondo di porcini
Cappuccino a strati di porcini, foie gras e Mollana della Val Borbera alla piastra
Parmigiano Reggiano con crema di porcini
Tartare di calamaro con padellata di
gallinacci e salsa al prezzemolo
Fersulla di porcini secchi e patate con
pancetta nostrana e gamberone grigliato

I1 Montebianco a Pessinate

Taglierini con torlo d'uovo e padellata di €350 a persona, inclusi vini del territorio
funghi di bosco

Risotto con pasta di salsiccia, vino rosso e
porcini

Sabato 1 dicembre, ore 20: nuovo Menu 37



